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Asignaturas Nivel
Ingenieria y manejo de alimentos v
Biotecnologia de los microorganismos vi
Desarrollo sostenible de productos alimenticios Vi

MODULOS DE LENGUA E INFORMATICO
EXAMEN DE CERTIFICACION INGLES NIVEL B1
MODULOS DE COMPUTACION

ITINERARIO
PRACTICAS LABORALES |
PRACTICAS LABORALES i
PRACTICAS COMUNITARIAS

Horas

Asignaturas Nivel Horas

Disefio de plantas alimentarias v %
Investigacion de operaciones vi %
Simulacion de procesos en la industria Vil 96

Asignaturas Nivel Horas
Administracién de talento humano v 9
Analisis financiero de la industria alimentaria 4 9
Desarrollo emprendedor v aspectos legales VI 96

Nivel

Horas
9

LABORATORIOS PRACTICOS

LABORATORIOS DE COMPUTACION BLOQUE P

LABORATORIO DE FISICA, QUIMICA, BIOLOGIA, MICROBIOLOGIA
LABORATORIO DE ANALISIS DE ALIMENTOS.
Y PROCESAMIENTO DE ALIMENTOS

REQUISITOS
120 CREDITOS MINIMOS
MODULOS DE LENGUA E INFORMATICA
ASIGNATURAS OBLIGATORIAS DE PROFESIONALIZACION

Lsi.Jesennia Cardenas Cobo MAE

RESUMEN
HORAS DE COMPONENTE DOCENCIA

HORAS DE PRACTICAS DE EXPERIMENTACION
HORAS DE TRABAJO AUTONOMO
HORAS DE PRACTICAS LABORALES

HORAS DE SERVICIO COMUNITARIO
HORAS TOTALES

*Nota: las 240 horas de a asignatura de i i idas en el

HORAS

HORAS DE INTERACCION DIRECTA CON EL DOCENTE
TOTAL HORAS DE DOCENCIA Y PRACTICA DE EXPERIMENTACION
TOTAL HORAS EN CONTACTO CON EL DOCENTE DE LA CARRERA

PORCENTAJE DE HORAS EN CONTACTO CON EL DOCENTE DE LA CARRERA

APROBACION

/

ELABORADO POR

DECANA FACI

Delia Noriega Verdugo MSC
Directora de carrera Alimentos

1808

1136
2480
240

5760

de docencia y auténo.

184
142

2944
2272



